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1.Bevezetés

Az elmult évtizedekben vilagméretekben és Magyarorszagon is egyre romlik a
termé6foldeken megtermelt aruk, és az ezekbdl készult ételek mindsége. Ezaltal egyre
inkabb romlik az emberek egészségi allapota.

Kalféldon mar régebb 6ta, de napjainkban itthon is egyre tdbben keresik a meglévé
betegségekre a természetes gydgyulas lehet6ségét, vagy eleve a betegségek
megel&zését. Az egészség megbrzése most mar sok helyen hosszu tavu befektetés
is egyuttal.

30 éves idegenforgalmi — vendéglaté ipari gyakorlatunkon belldl 1990 6ta
foglalkozunk a reform étkeztetéssel, mindezt 4 éve bio minésitett alapanyagokbal.

Az altalunk kinalt, gyartott ételek nagymértékben segitik mar rovidtavon is a
kilonb6z6 korosztalyok egészségi allapotat.

A szakmai elképzeléshez, a megszerzett gyakorlathoz mindezidaig hianyzott a
tokeer6s hattér. A lehet6ségek gyors kihasznalasahoz, a vallalkozas pénzugyi
helyzetének stabilizalasahoz keresunk befektetét, befektetd tarsat.

,,Kis cég — egyedi kinalat — nagy lehet6ség”.



2. VISONTAI Kft

1990-ben nyitottuk meg Keszthelyen az OAZIS Reform Ettermet, mely a mai napig
az egyetlen vegetarianus étterem az orszagban, egy 23 ezer lakosu telepulésen,
amely valtozatlan kinalattal mikodik. A kinalat Iényege a régi idéknek megfeleléen, a
z6ldségek — gabonakbdl készult izletes reform ételek.

Az évek soran, Uj recepturak kialakitadsaval, az ételeken kivill, élelmiszergyartoi
tapasztalatra is szert tettink (krémek, pastétomok, gabonakolbasz, hushelyettesitok,
vakuumcsomagolt készételek).

2006-ban Gyenesdiason megnyitottuk a ZOLDHAZ EGESZSEG CENTRUMOT, mely
a ,prototipusa”, kisérleti helye a teljes elképzelésnek.

Tevékenységek:

a) szallasszolgéltatas: 44 féréhelyes panzid, ahol cél a telies OKO irany
kialakitasa (szobak berendezésétél, az energiatakarékos megoldasig)

b) 30 + 30 f6s étterem, els6sorban hazai bio alapanyagokbdl készilt, reform
etelkinalattal és husételekkel.

c) egyedi (magyaros izl) élelmiszergyartas, friss vagy fagyasztott termékekkel,
snack termék 6 féle izben

d) bio bolt — kereskedés, melynek kinalata elsésorban hazai termékek

e) a megszerzett tapasztalatok atadasa (oktatas) csaladok és szakemberek
részére (reform szakacs képzés, atképzés)

2.1. Szakmai és tulajdonosi hattér

Dolgozéi Iétszam 2009-ig 6 f6, jelenleg 9 6.

Két, foiskolai veégzettségl, vezetbi tapasztalatokkal rendelkez6 tulajdonos, 20 éves,
egyedi elIméleti és gyakorlati tapasztalata a csaladi - és kdzétkeztetésen keresztll a
négycsillagos szallodai étkeztetésig.

Egy — egy szakacs, szakacsnd és altalanos kisegitd, akik meghatarozoi az eddigi
eredményeknek, és 5 éves munkajuk alapjan 2,5 — 2,5 %-ban tulajdonosai lesznek a
vallalkozasnak.

Tovabba: 1 szakacs, 1 pék és 1 f6 vendéglatd ipari foiskolat végzett és
piackutatasban gyakorlatot szerzett szakember, 1 6 takarito.

2.2. Elért eredmények

a) 2007-t6l folyamatos értékesitési lehet6séget kaptunk a Magyar Biokultura
Szovetség altal Uzemeltetett, és Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft altal ellenérzott
a budapesti bio piacon. Sajat termékeink mellett bio halakat és mas
huskészitményeket forgalmazunk.

b) Egyedi tevékenységunk altal az els6 magyarorszagi idegenforgalmi

c) ,Komplexum” vagyunk, mely kiérdemelte a PREMIUM HUNGARICUM HAZ
cimet.



d) Teljes termékskalank a Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft altal ellen6rzaott.
e) Termékeink reform — bio boltokban, és két nagykereskedésben is megtalalhatok.

F6bb termékeink:

a) PREMIUM HUNGARICUM védjegyes, helyben 6rolt, ténkdlybuzabol késziilt
ropogosok, zoldségekkel izesitve. Megfelel6 mennyiség gyartasa és piaci
bevezetés esetén a chips—eket valthatja egészséges termeékekre.

b) Krémek és pastétomok, melyeket a vegetarianusok és husfogyasztok egyarant
szivesen fogyasztanak.

Egyedulallé termék az ujonnan kifejlesztett BIO harcsamajpastétom!

c) Telijes gabonaszemekkel készlld levesek, porkoltek, fasirozottak, melyeknek
nagy szerepuUk lehet az egészséges csaladi és kozétkeztetésben is.

d) Teljes 6rlési tonkdlybuzabdl készllt magvas és élesztémentes kenyeér.



3. Fejlesztési lehetoségek

3.1. Bio termékek boltja

A hazai kindlatban kevés a valdban bio termékeket forgalmazé élelmiszer bolt. A friss
arut termeldknek (zoldség, tej, gyumolcs) gondot okoz a folyamatos értékesités. A
tapasztalat szerint egy legalabb 70 ezres lakosu telepllésen mar megfelel
fizetbképes kereslet van a gazdasagos Uzemeltetéshez. Célszerl egy kis étkezési
lehetéséget is biztositani.

3.2. Elelmiszergyartas

Az elmult harom évben sok gabonaalapu, magyaros étel lett kifejlesztve (levesek,
f6ételek, desszertek), valamint magkrémek, pastétomok, és az egészségtelen
chipseket helyettesité tdnkolyropogoésok. A jelenlegi gyartds mennyisége
gépbeszerzésekkel, az épuleten bellli szakosodassal, két miszakkal 4-5 -
szorosére novelhetd. Megfeleld gépek kivalasztasaval napi tobb mint 2000 adag étel
készithet6. Bemutatok, kostolok tartasaval az értékesités is megsokszorozhatd. A
termékek nagy részénél csak hazai alapanyagot hasznalunk. A gyartott termékek egy
része exportképes, az ételek gyorsfagyasztasaval igény esetén a termékskala.

3.3. Bio étterem(lanc)

A keszthelyi étterem tapasztalatai alapjan, ahol napi eléfizetéses étkeztetés is folyik,
sok varosban, gyors megtérulési lehet6séggel reform étterem nyithato. A kialakitott
technolégiat alkalmazva gazdasagosan uzemeltethetd, és a szakemberek képzése,
bevezetés utan teljesen at lehet allni a bio kinalatra is.

3.4. Szallas

A panzi6 ételkinalataval és a hozza kapcsolodo bio bolttal emelkedik ki balatoni és a
hazai szallashelyek korébdél. Tagas szobakkal, csendes kornyezettel. Az itt nyujtott
étkezési lehetbséggel, egyeduli az orszagban. A kornyék adottsagai altal téli — nyari
Uzemeltetés lehetséges. Befogadoképessége jelenleg 44 f6.

A telek kozmuivesitettsége kis befektetéssel lehetdve teszi mobil lakohazak
telepitését (plusz 80 f6)

Oko tudatos miszaki kialakitasuk esetén létrenozhaté mar a tavaszi szezonra az
els6 magyarorszagi 6ko — bio szallashely. Az 8szi turisztikai vasarokon, a kulfoldi
katalogusokban valé megjelenés altal biztosithatoé gyors értékesitésuk.

A szomszédos ingatlanok megvasarlasaval (40.000m? + épiiletek; kb. 1 milliard Ft)
néhany éven belll négy csillagos szalloda, 6ko — bio turisztikai kdzpont alakithato ki.

3.5. Oktatas, képzés

Az egyedi ételkinalat miatt sajat szakemberképzés szikséges, melyet a jelenlegi
alkalmazotti kor lehetévé tesz. Az ismeretek leirasa utan egyedi oktatasi anyag johet
létre, melyet célszeri lenne bevezetni az altalanos szakacsképzeésbe is. A keszthelyi
vendéglatbipari szakkdzépiskola és a sajat gyakorlati hely lehetévé tenné a komplex
képzést.



4. A fejlesztések javasolt Iépései

1.

A termel6szint belsdé atalakitasaival, eszkdzbeszerzéssel a gyartdkapacitas
novelése. Az egészseéges, bio ételek iranti egyre nagyobb igény miatt stabil éves
bevételi forrast jelent a vallalkozas részére. A j6 min6ségl magyar termékekre
kulféldon is nagy igény van.

. Szallashely energiatakarékos korszerUsitése, kapacitasbdvités mobilhazakkal,

szolgaltatasokkal. Az ingatlan 6ko tudatos fejlesztése. Eredménye: kapacitas jobb
kihasznalasanak lehetésége, gazdasagosabb mikodés.

Ertékesitd — marketing munka erésitése, mely kdlcsdndsen szolgalja a gyartott
termékek és a szallashely értékesitését is.

Bio bolt és étterem létesitése lehetbleg egyutt Budapesten, majd a nagyobb
varosokban. Lehet6ség szerint a Biokultura Szovetség és a Premium Hungaricum
Egyesilet tagjainak bevonasaval. Az egyedi konstrukciéval minéségi termékek
esetében is versenyképes ar alakithato ki.

Oktatas.

a. Oktatdanyagok Osszeallitasa a kulonb6z6 korosztalyok (6vodasoktdl a
szulbkig) részére az egészségtudatos étkezés érdekében.

b. Reform szakacsképzéshez Uj tipusu élelmiszeranyag ismeret és
szakacskonyv irasa, bevezetése a szakiskolakba.

4.1. Erésségeink:

= szakmai hozzaértés, szerteagazo sok éves tapasztalat
= kidolgozott, bevalt termékek

= mindsitéseink, védjegyes termékek

= Kkitartas

» csaladias munkakoriulmények és vendéglatas

» trendeket megel6z6 gondolkodas, termékek

4.2. Miért szikséges a befekteto tars?

Az ingatlan vasarlasanak korulményei, a kis dsszegl banki hitelek, valamint a 2009-
es gazdasagi valsag likviditasi problémakat okoztak folyamatosan. Mindezek ellenére
a vallalkozas tevékenysége ndvekvd tendenciat mutat.

Megfelel6 6sszegl befektetés biztositja:

» az akadalymentes Uzletmenetet

a reklam lehet6ségét

a termelés ndvelését

a palyazati lehet6ségek kihasznalasat
a koncepcié teljes megvaldsitasat



5. Mellékletek

5.1. Munkatarsak és szakmai multjuk

Visontainé Rabecz Anna: vendéglatéipari Uzemgazdasz; 1978 ota dolgozik a
vendéglatasban, Danubius vallalatnal szerzett szallodai és utazasi irodai gyakorlatot;
1990-ben, a keszthelyi OAZIS REFORM ETTEREM megnyitasatol foglalkozik az
ételek reform valtozatainak kialakitasaval. Az olvasott és megszerzett tapasztalatok
alapjan alakitotta ki a,,Hét Vezér’ f6zési alapokat. A VISONTAI Kft alapitdja,
ugyvezetbje. Feladata az ismeretek atadasa, a min6ség ellenérzése, az egyedi
kalkulacio, adminisztracio testre szabasa.

Visontai Béla: vendéglatoipari Gzemgazdasz; 1978 6ta dolgozik a vendéglatasban;
éttermi, szallodai és jatékkaszinoi ismeretekkel, vezet6i tapasztalatokkal rendelkezik.
Danubius vallalatnal, majd az Elsé Jatékkaszind Vallaltnal dolgozott szakmunkas és
vezetdi beosztasokban. 1990-ben nyitotta a keszthelyi OAZIS REFORM ETTERMET.
2001 utan a hévizi Hotel Aquamarin, majd a Hotel Eurdpa Fit vezetbje. A VISONTAI
Kft alapitja, ugyvezet6je. Feladata az arubeszerzés, értékesités, Uzletkotés,
munkaltatoi jogok gyakorlasa.

Kondics Laszl6: szakacs; a Danubius Vallalat Hotel Aqua vegetarianus éttermében
dolgozott 8 évig; vallalkozoként kisvendéglot Uzemeltett, majd mas szakmakban
szerzett tapasztalatok utan szakmai érdeklédése révén a Zdoldhaz EC-nal kotott ki.
2007-t6l a konyha és élelmiszergyartas kreativ iranyitoja, a bio piaci értékesitésben,
kitelepulésekben f6 szerepet jatszik.

Toéth Katalin: szakacs képzettséggel f6 feladata az ételek f6zése; iz érzékével
biztositja az egyedi minéséget; Uj ételek kialakitasaban kreativan részt vesz.

Varga Szabina: betanitott, sokoldalu dolgozo; f6 feladata a raktarozas, kiszallitas
el6készitése, ezek és a gyartas adminisztralasa, a szobak takaritasa és fellgyelete.

Tovabbi személyzet:

1 f6 cukrasz; kezd6 szakember, els6dleges feladata a sut6ipari termékek gyartasa
1 6 pék, gyakorlott, f6 feladata a ropogdsok gyartasa

1 {6 takaritoné



